Entrées Froides — Cold Starters
BT VR

Duo de foie gras de canard en croustillant et mi-cuit,
brioche de pain d’épices, saveurs de Granits-Smith & fruits rouges
Duo of duck Foie Gras, crispy and semi-baked, gingerbread brioche, flavored with apples & red berries

D74 T2 7 F2g( I EEE), TV Az, Y2>oTEFINY =T g/ N—
2 500 CFP

Tarte fine de St-Jacques et jambon Serrano, pointes d’asperges vertes & tomates séchées
Sea Scallops & Serrano ham on a pastry crust with green asparagus tips and sundried tomatoes

HETEENADENf, TY =T INZEFFA P FEZ
1800 CFP

Saumon en gravlax confit aux baies roses, mesclun de salade aux agrumes
Marinated Salmon “Gravlax style” with pink peppercorns and greens with a citrus fruit dressing
FANEZ Lk IDEDEY OV —FDVIFE, YIN—2 FLys DY 555z

2100 CFP

Crevettes croustillantes de Vairao, légumes croquants & salade en vinaigrette de mangue
Deep fried Vairao Tahitian prawn with a crispy vegetable salad and mango dressing

D7 FAEDEET 74, v T—D R~ Ly DY FEYL
1 900 CFP

Salade de magret de canard fumé aux pommes, croutons a l’ail & pignons de pins
Smoked duck breast salad with apples, garlic croutons and pine nuts

WO 5, T Tn, =V 2, BDE 2/ FFz
1800 CFP

Carpaccio de bceuf mariné, cdpres & huile d’olive vierge extra, salade aux noix
Beef fillet Carpaccio topped with capers and virgin olive oil, walnut salad

T N—=EF Y =TI ANDE =TGNy Fq,  BEADFTIHRL

1800 CFP

Entrées Chaudes — Warm Starters
M 7930 VFIFE
Soupe de poissons du grand large, croutons dorés a l’ail & rouille épicée

Homemade Rangiroa fish soup with crispy garlic croutons and “rouille” mayonnaise
FHFaTEDAFHT 2 X— =Yy p—R PEFIR—XY—RPEZ

1600 CFP
Bousillon a la japonaise, poulet & champignons Shiitake
Asian soup with chicken and Shiitake mushrooms
FFRELNEFDOT TR =T
1500 CFP
Linguini « al Pesto » au basilic & pignons de pin
Pesto Linguini with fresh basil and pine nuts
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1700 CFP



Penne « del Marre » aux fruits de mer marinés
Seafood penne pasta with marinated seafood
=T =N I RDN RN L

1800 CFP
Risotto « Al Parmigiano » tuile au parmesan
Parmesan Risotto topped with crispy Parmesan wafers
PARAFY Py b P IRE—NARXP Ty TR
1800 CFP

Les prix indiqués sont toutes taxes comprises.
Prices include all taxes.
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De I’Océan — From the Ocean

HEDZE

Filet de chirurgien grillé, beurre de truffes & risotto aux girolles
Grilled fillet of Surgeon Fish, Truffle butter and risotto with chanterelle mushroom
2BNFDT L, TRE v al—AENE— P 27Dy PIEZ

2900 CFP
Pavé de thon en chaud-froid, choux braisé au bacon & sauce vigneronne
Seared Yellowfin Tuna, braised cabbage with bacon and a red wine sauce
v BDL T AT —F, FUL V=R, N—I AVFKLF¥ VL
2900 CFP
Escalope de paru a la vanille de Tahaa, minute de pota & champignons
Fillet of deep-sea grouper with Taha’a vanilla, buttered local spinach & mushrooms
DT f LRT—F N F(INTE)Y—X, oL oEEDIDNI—YT—hZ
3200 CFP
Saumon du Pacifique réoti au sésame, saveur de fenouil & sauce Teriyaki
Pacific salmon roasted with sesame oil, flavored with fennel and a Teriyaki sauce
P —FEDIVEBFER =X, T RGBS — XA
3000 CFP
Noix de St-Jacques poélées a l’unilatéral, risotto aux champignons & huile d’herbes
Seared Sea Scallops with a mushroom risotto & herb oil
IKETDRT L, w22 —ADY >y pEAN—TF AL
3200 CFP
Mahi-mahi roti en écailles de pepperoni, fondue de poireaux & jus de viande aux anchois
Roasted fillet of Mahi-Mahi with pepperoni, leek fondue and a veal stock with anchovies
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2900 CFP



Curry de meka, légumes au lait de coco frais, amandes & raisins de Corinthe
Fillet of Swordfish, curried vegetables with fresh coconut milk, almonds and dried grapes
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2 800 CFP

Crevettes de Vairao sautées, beurre en persillade & riz arborio

Seared Vairao Tahitian prawn in a parsley butter sauce with Arborio rice

UrA ZFEFED Y T —, NWNEINE ==X, TARNIFZA R
3000 CFP

Les prix indiqués sont toutes taxes comprises.
Prices include all taxes.
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De la Terre — From the Land

EEDFE

Supréme de pintade réti aux cépes, pommes gratinées & légumes vapeur
Guinea fowl roasted with mushrooms, gratin potatoes and steamed vegetables
dofagoe—X b oz, FFEIF8, BLEFRRL
2 800 CFP

Tournedos Rossini aux morilles, foie gras poélé & dauphinois de pommes de terre
Rossini style fillet of beef with morel mushrooms with seared duck foie gras and “Dauphinois” potatoes
EDIAYV Ry —=l FRDZ 4 LVIT—F, T3T T IFDRTLERNT P FH L
3 800 CFP

Médaillon de filet de veau grillé au tamarin, légumes méridionaux & polenta fondante
Grilled veal medallion with tamarind, vegetables “Provencial” and creamy polenta
FEDZ 4 LTI, Z7YR Tarr  IEERE 2V —I —R L FHKA

3300 CFP

Magret de canard au poivre de Seichuan, réduction au miel de Rangiroa,
écrasé de patate douce & petits légumes
Duck breast with Seichuan peppercorns, Rangiroa honey reduction
and a sweet potato mousseline with fresh vegetables
BIEEFR BOBE I, ZoFrin=—2X—R R{— P27 P EERRL
3500 CFP

Tartare de boeuf a UItalienne, pommes paillasson & jeunes pousses en salade
parfum de sésame et xérés
Steak Tartare (Raw Beef) Italian style with roasted potatoes & young greens in a sesame and sherry dressing
AV TR FRDINZNZT—F, B—X fRF P&z V—FEGFED P> D) — Y 7552
3 000 CFP



Wok de mignon de porc, sauce huitre & légumes croquants au sésame
Wok of fillet of pork marinated in an oyster sauce with crispy vegetables in sesame oil
HER BFRADT 4 L EFRDSARE—— XY
2700 CFP

Entrecéte de beoeuf grillée, réduction corsée & petits légumes glacées
Grilled Rib Eye Steak with a veal reduction sauce and glazed vegetables
FRD Y 72X 7 —F, (FFRIE —R, BFRDZ vtz
3 300 CFP

Les prix indiqués sont toutes taxes comprises.
Prices include all taxes.
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Desserts
FHF— p

Tartelette au chocolat noir, réduction de cacao corsé & mousse facon cappuccino
Chocolate tartlet with a bitter chocolate sauce and a cappuccino style mousse
Fagalb—pFLP EL—V—X, GTT—A—XGZ

Trilogie au trois Chocolats, réduction d’agrumes polynésiens
Chocolate trilogy, Polynesian Citrus Fruit Reduction
3EDOF g2 L— | NIXIT AT —> Y —X

Charlotte aux fraises des bois, caeur fondant a la framboise
Wild strawberry charlotte with a raspberry coulis center
HFHLFTD Ry b, FANI—E2—L

Créeme glacée maison au miel de Rangiroa,
éclats d’amandes caramélisées & tuiles aux épices
Rangiroa Honey Ice Cream with caramelized almonds and wafer
FFaITN=—DEFKET AR Y —A, GFANT —F FF¥ 2 ERNL R 2 N—RIER

Mousse légére glacée facon « Chiboust », parfum de noix de coco & coulis Maracuja
Light iced mousse “Chiboust” style, flavored with coconut and a passion fruit coulis
TR AT AR T AR, Nyg 2 Th— 2 — L

Nougat glacé, florentin aux fruits secs & coulis de framboise
Candied Iced Nougat with dried fruit, Florentine almond biscuit with a raspberry Coulis
RIENXA—, FANY —E'2—L, Z4L>YzR{7—E FEX Ty pE FF4L 70— 5KA

Créme brulée a la vanille de Tahaa
Taha’a vanilla creme briilée
FNTEN=FDI L —AT T =2 L

Sélection de fruit frais du Fenua
Polynesian fresh fruit selection

RIVFRTDIZ >z 70— L9

Votre sélection de sorbets : Goyave, Citron vert, Mangue,



Fraise, Fruit de la Passion, Ananas, Corossol
accompagneés de fruits frais et coulis de mangues
Selection of Sorbets: Guava, Lemon, Mango, Passion fruit, Pineapple, Custard Apple
with fresh fruit and a caramelized mango coulis

BIHD ¥ —N NELITFL VBRSNS ZX,
TTN, LE, w23, NoglTn—2 INLTF TN, GXZ—F7 70
Tz Zn—2E 0 AN T —IRA
Votre sélection de glace: Vanille, Chocolat, Café, Noix de Coco
accompagneés de fruits frais et coulis de mangues
Selection of Ice Cream: Vanilla, Chocolate, Coffee, Coconut

with fresh fruit and a caramelized mango coulis
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DESSERTS: 1 200 CFP

Les prix indiqués sont toutes taxes comprises.
Prices include all taxes.



